BIO - Galloway Genussfleisch
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Vermarktung des Fleisches ausschlieBlich in gemischten Paketen:

5kg->100 € 10 kg -> 200 €
2 Rouladen 4 Rouladen
1-2 Beinscheibe 2 Lendenscheiben
2 Steaks 2-3 Beinscheiben
1,5-2kg Suppenfleisch 2 Steaks
1,5-2kg  Bratenfleisch 3-3,5kg Suppenfleisch
2,5—- 3kg Bratenfleisch
15 kg -> 300 € 20 kg -> 400 €
6 Rouladen 8 Rouladen
3 Lendenscheiben 4 Lendenscheiben
3 Beinscheiben 4 Beinscheiben
3 Steaks 4 Steaks
5,5 kg Suppenfleisch 7,5 kg Suppenfleisch
4 kg Bratenfleisch 5,5 kg Bratenfleisch

Suppenknochen und Rinderklein gibt es auf Wunsch kostenlos dazu.
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Hackfleisch kann fertig vakuumiert in 500g bzw.

1 kg Packchen erworben werden.

Sonderpakete, Innereien und Filet auf Anfrage.

Selbstabholung ab Hof zum vereinbarten Termin.



